« Le vin est de |'eau emplie de soleil »

Galilée

Chers Clients, Chers Amis,

Nous avons effectué pour vous une sélection rigoureuse dexcellents vins de saveur
et de qualité.

Notre objectif est de vous proposer la plus vaste carte du Sénégal en matiére de vins, malgré une
taxation rédhibitoire a limportation de plus de 50 %, nos nombreuses difficultés dapprovisionnement a
Dakar et a Banjul, ainsi que le transport de ceux-ci dans des conditions optimales vers Cap Skirring.

Pour les raisons précitées, combinées a la durée réduite (6 mois) de notre saison touristique, merci de
bien vouloir comprendre que nous pourrions étre ponctuellement et temporairement en rupture de stocks
dans ['une ou lautre appellation.

Soyez cependant assurés que nous avons déja tout mis en ceuvre pour pallier a ces inconvénients.

Jean-Paul & Barbara FONTAINE-DIRCX.
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Légende de la carte :

- é : Temporairement Non Disponible.
- ¥ : 2 bouteilles (plut6t 2 excellentes 2 bouteilles de 0,375 | qu’l bonne bouteille de 0,75 I... ©).

- Caracteres rouges : Nos recommandations et commentaires personnels de dégustation, qui tiennent
évidemment compte de I'excellent rapport qualité / prix des bouteilles sélectionnées.

Carte mise a jour le 27.10.2010 Ppits <




Région Viticole du Jour

Afin de vous encourager a découvrir la diversité et I'éclectisme de notre carte des vins,
bénéficiez chaque jour (déjeuner et diner) de 20% de remise sur I'une et/ou l'autre des
régions viticoles sélectionnées de notre carte, hors vins de table.

Lundi : Vins du Rhone & Vins de Provence.
Mardi : Vins d’Espagne et Vins d’Alsace.
Mercredi : Vins du Monde, hors vins de France.
Jeudi : Champagnes et Vins de Bordeaux.
Vendredi : Champagnes et Vins de Bourgogne.
Samedi : Vins de Loire.

Dimanche : Vins du Beaujolais.

Bonne dégustation et a votre santé! ©

prai
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Les Vins de Table et dInitiation

Vins de Table blancs, rosés & rouges (Bordeaux A.0O.C), servis en pichets

. Pichet de 25 cl de Bordeaux A.O.C blanc 4.000 CFA
. Pichet de 50 cl de Bordeaux A.O.C blanc 7.500 CFA
. Pichet de 25 cl de Bordeaux A.O.C rosé 4.000 CFA
. Pichet de 50 cl de Bordeaux A.O.C rosé 7.500 CFA
. Pichet de 25 cl de Bordeaux A.O.C rouge 4.000 CFA
. Pichet de 50 cl de Bordeaux A.O.C rouge 7.500 CFA

Vins d’'Initiation blancs

» Bordeaux A.0.C 2007 14.000 CFA

Chateau de Beauregard-Ducourt (France)
 Bordeaux A.O.C 2007 7.500 CFA

Chateau de Beauregard-Ducourt (France)

« V.D.P des Cotes de Gascogne 2008 14.000 CFA
Blanc de blancs (France)

* Entre Deux Mers A.O.C 2006 14.000 CFA
Chateau Carcos (France)

» Muscadet de Sévre & Maine A.O.C (France) 2008 12.500 CFA
Cave Grapiloire

 Muscadet sur Lie de Sevre & Maine A.O.C. 2007 14.000 CFA
Réserve des Lys (France)
Friedrich

 Muscadet sur Lie de Sevre & Maine A.O.C. 2006 14.000 CFA

Les 3 Chénes (France)
Joseph Verdier

» Sylvaner A.O.C. 2008 11.500 CFA
Eugéne Klipfel (France)
* Riesling A.O.C. 2008 13.000 CFA
Eugéne Klipfel (France)
» Gewdrztraminer A.O.C. 2009 16.500 CFF,( p
3 /':,f + ." »
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Eugéne Klipfels (France)

» Bourgogne A.O.C. 2006/2008
Hilaire Rondeau (France)

« Bourgogne Aligoté A.O.C. 2007
Roland Bouchacourt (France)

» Macon Village A.O.C. 2007
Henry Fessy (France)

Vins d'Initiation rosés
« Bordeaux A.O.C. 2007
Chéteau de Beauregard-Ducourt (France)

* Bordeaux A.O.C 2007
Chéteau de Beauregard-Ducourt (France)

«V.D.P d'Oc 2008
Cinsault-Grenache (France)

Vins d’Initiation rouges

« Bordeaux A.O.C. 2006
Chateau de Beauregard-Ducourt (France)

* Bordeaux A.O.C. 2005
Chéteau de Beauregard-Ducourt (France)

« V.D.P d'Oc 2009
Cabernet-Syrah (France)

 V.D.P d'Oc Magnum 2008
Cabernet-Syrah (France)

« Vino Tinto (Cépages Tempranillo, Grenache & Monastrell) 2004
René Barbier (Espagne)
Penédes D.O.C
(Pour sortir des sentiers classiques et découvrir de nouveaux cépages)

« Saint-Estéphe A.O.C. 2002
Chateau Martin (France)
Cuvée la Féseille

« Cbte du Rhdne A.O.C. 2009
Roland Bouchacourt (France)

« Cbte du Rhdne A.O.C. 2007
Roland Bouchacourt (France)

« Cote du Rhone AOC 2008

8.500 CFA

15.500 CFA

16.500 CFA

14.000 CFA

7.500 CFA

14.000 CFA

14.000 CFA

7.500 CFA

14.000 CFA

32.000 CFA

14.500 CFA

22.000 CFA

11.500 CFA

7.500 CFA

9.000 CFA




Caves Saint-Pierre

Les Vins de Plaisir et de Volupté

Vins de Plaisir et de Volupté blancs

Bourgogne
Chablisien
« Petit Chablis « Marouettes » A.O.C. 2005 25.500 CFA
Frangois Martenot
« Chablis A.O.C. 2006 27.000 CFA
Domaine Vincent Sauvestre
« Chablis « La Larme d'Or » A.O.C 2007 29.000 CFA
Jean-Louis Quinson
« Chablis A.O.C. 2006 33.000 CFA
Domaine Jean-Baptiste Béjot
« Chablis A.O.C. 2005/2006 33.000 CFA
Domaine Bovier & Fils
« Chablis 1*" Cru « Les Joyaux » A.O.C. 2007 39.000 CFA
Jean-Louis Quinson
« Chablis 1*" Cru « Beauroy » A.O.C. 2007 35.000 CFA

Domaine Vincent Sauvestre

Cote Chalonnaise, Maconnais et Beaujolais

» Mercurey « Meix Closeau » A.O.C. 2004 24.500 CFA
Domaine Jean-Frangois Protheau

* Rully 1er Cru « Meix Cadot » A.O.C. 2007 39.000 CFA
Domaine Roland Sounit

« Pouilly Fuissé A.O.C. 2000/2001 36.000 CFA
Domaine Yves Giroux




Pouilly Fuissé « La Joue du Roy » A.O.C.

Jean-Louis Quinson

« Pouilly Fumé A.O.C.
Sélection Jacques Arnoult

« Pouilly Fumé A.O.C.
Domaine du Noizet
Bernard Petit

» Sancerre A.O.C.
Fournier Pére & Fils

@ » Sancerre A.O.C.
Fournier Pére & Fils

» Sancerre A.O.C.
Les Fourneaux
Jean-Pierre Loicher

« Sancerre « Beau Roy » A.O.C.
Domaine Reverdy Ducroux

* Sancerre A.O.C.
Domaine La Vigne Blanche
Henri Bourgeois

Vins de Plaisir et de Volupté rosés

» Sancerre A.O.C.
Fournier Pére & Fils

& Y- Sancerre A.O.C.
- Fournier Pére & Fils

« Cotes de Provence A.O.C.
Les Calanques
Caves Saint-Pierre

» CoOteaux Varois en Provence A.O.C.
Domaine de Trians (vin BIO)

% » Coteaux Varois A.O.C.

Loire

Provence

2007

2007

2007/2008

2008

2008

2005/2007

2007

2005

2008

2008

N.M

2008

2008

27.500 CFA

29.000 CFA

25.500 CFA

24.000 CFA

14.000 CFA

28.000 CFA

30.000 CFA

28.000 CFA

24.000 CFA

14.000 CFA

12.500 CFA

12.500 CFA

9.000 CFA
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Domaine de Trians 50 cl (vin BIO)

« Bandol A.O.C.
Gypiere

» Tavel A.O.C.
« Les Lauzeraies »
Les Vignerons de Tavel

Vins de Plaisir et de Volupté rouges

Loire

« Saint Nicolas de Bourgueil A.O.C.
Domaine Drusse
Marcel Sautejeau

« Saint Nicolas de Bourgueil A.O.C.
Domaine du Bois De Vau

e Saumur A.O.C.
Les Hautes Vignes
Fourrier & Fils

» Saumur Champigny A.O.C.
Domaine des Menais

« Chinon A.O.C.
Réserve des Lys
Friedrich

» Sancerre « Les Fourneaux » A.O.C.
Jean-Pierre Loicher

» Sancerre A.O.C.
Fournier Pére & Fils

» Sancerre A.O.C.
Fournier Pére & Fils

+ Sancerre « Beauregard » A.O.C.
Domaine Reverdy - Ducroux

%- Sancerre « Beauregard » A.O.C. 37,5 cl
Domaine Reverdy - Ducroux

Beaujolais

» Beaujolais villages A.O.C.
Jean-Louis Quinson

2008

2008

2009

2007

2002

2005

2008

2007

2006

2005

2008

2008

2005

19.000 CFA

12.500 CFA

2))
fid|
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17.500 CFA

17.500 CFA

17.500 CFA

17.500 CFA

15.500 CFA

28.000 CFA
25.000 CFA
14.500 CFA
29.000 CFA

16.500 CFA

14.500 CFA




« Fleurie A.O.C.
Chateau des Labourons
Comte B. de Lescure

« Moulin a Vent A.O.C.
Domaine le Charbonneau
Jean-Louis Quinson

« Moulin a Vent A.O.C.
Domaine de la Rochelle
Comte de Sparre

» Moulin a Vent A.O.C.
Domaine des Perelles
Roland Bouchacourt

» Morgon A.O.C.
Domaine de la Voie Romaine
Roland Bouchacourt

« Juliénas A.O.C.
Domaine de la Petite Croix
Roland Bouchacourt

« Chiroubles A.O.C.
Roland Bouchacourt

« Brouilly A.O.C.
Chéateau Beillard

@ « Brouilly A.O.C.
Chéateau Beillard

* Bergerac A.O.C.

» Médoc A.O.C.

Clos des Moines « Clos des Trois Croix »

» Médoc A.O.C.
Chateau Terre Blanche

» Médoc A.O.C.
Chateau Bellerive
Cru Bourgeois

« Haut Médoc A.O.C.
Chateau Arnaud
Cru Bourgeois Supérieur

 Haut Médoc A.O.C.
Le Haut Médoc de Giscours
(2°™ vin du Chateau Giscours)

Bordeaux

2005

2004

2003

2006/2007

2009

2008/2009

2006

2008

2007

2006

2005

2005

2006

2003

2001

23.000 CFA

23.000 CFA

23.000 CFA

19.500 CFA

16.500 CFA

16.500 CFA

17.500 CFA

17.500 CFA

11.000 CFA

14.500 CFA

22.000 CFA

19.000 CFA

24.000 CFA

32.000 CFA

39.000 CFA




Cru Bourgeois

(La preuve par I'exemple qu’il vaut mieux un excellent 2°™

vin qu’un médiocre 1°")
« Saint-Estéphe A.O.C. 2005
Chateau de Mignot

Cru Bourgeois Supérieur
Cuvée flts de chéne

» Médoc A.O.C.
Chateau Tour de By
Cru Bourgeois Supérieur
(Une référence qualitative pour tout amateur de vins, millésimes aprés
millésimes. Disponible de surcroit dans 4 millésimes a parfaite maturité)

1997, 1998, 2002 & 2007

* Saint-Julien A.O.C. 2001
Sarget de Gruaud - Larose
(2°™ vin du Chateau Gruaud - Larose)

(La preuve par I'exemple qu’il vaut mieux un excellent 2°™

vin qu’un médiocre 1°")

» Montagne Saint-Emilion A.O.C. 2002
Chateau La Fleur Carrére

» Montagne Saint-Emilion A.O.C. 2005
Chateau La Fleur Calon

« Saint-Emilion A.O.C. 2005
Chateau Vieux Faurie

« Saint-Emilion Grand Cru A.O.C. 2000/2004
Chateau Mauvinon
Grand Cru

« Saint Emilion Grand Cru Classé A.O.C. 2004
Chateau Lamour
Saint-Estéphe A.O.C. 2002

Devise de Lilian (2" vin du Chéteau Lilian Ladouys)
(La preuve par I'exemple qu'il vaut mieux un excellent 2°™ vin qu’un passable 1)

& « Saint-Estéphe Cru Bourgeois Exceptionnel A.O.C. 2004

=\ Chateau Les Ormes de Pez
(Une référence qualitative pour tout amateur de vins, millésimes aprés millésimes)

Bourgogne

Cote de Nuits

« Cotes de Nuits Villages A.O.C. 2006
Jean Baptiste Béjot

 Hautes Cotes de Nuits A.O.C. 2006
Paul Florian

« Volnay A.O.C. 2005

32.000 CFA

39.000 CFA

39.000 °" ¢
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16.500 CFA

17.500 CFA

27.000 CFA

37.000 CFA

39.000 CFA

39.000 CFA

39.000 CFA

22.500 CFA

24.500 CFA

33.500 CFA
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Paul Florian
Cote de Beaune

» Hautes Cotes de Beaune A.O.C. 2005 24.500 CFA
Domaine Anne Delaroche

« Santenay A.O.C. 2004 27.500 CFA
Domaine Marguerite Carillon

Cote Chalonnaise

» Mercurey A.O.C. 2005/2007 24.500 CFA
Paul Florian
Rhone o 4
« Vinsobres A.O.C. 2006 22,5004 .
Domaine Constant - Duguesnoy \
« Vinsobres « Cuvée Confidene » A.O.C. 2006 29.000 CFA

Domaine Constant - Duquesnoy

Selon Robert Parker, le domaine Constant - Duquesnoy (www.constant-duguesnoy.com) est I'une des 3
meilleures propriétés de cette récente Appellation O.C « Vinsobres », dont la réputation qualitative ne
cesse de croitre. 60 % de Grenache et 40 % de Syrah. Vignes de 25 ans d’age moyen. 35 hl / ha de
rendement maximal. La vinification de la micro cuvée « Confidence » se déroule en cuvaison de 3
semaines a 28° C.

Au départ des plus vieilles vignes du domaine, situées a prés de 400 métres d‘altitude, elle est suivie par
Philippe Cambie, I'cenologue de nombreux chateaux prestigieux parmi les classements « Top 10 » de
Robert Parker et du « Wine Spectator » (ex. Vieux-donjon, Clos du Cailloy,...) et conseiller du Domaine
Tardieu-Laurent. Elle est ensuite élevée durant 10 mois par micro-oxygénation dans des pieces
bourguignonnes d’1 seul vin issues du Domaine Denis Mortet a Gevrey.

Cette cuvée conserve donc ainsi I'essentiel de son fruit, mais bénéfice également d’un boisé subtil, qui lui
confére une touche d’amandes grillées...Ces 2 merveilles, importées en exclusivité au Sénégal pour notre
hotel, sont désormais disponibles.

Gigondas A.O.C. 2004 19.000 CFA
Domaine de la Chapelle

» Gigondas A.O.C. 2005 22.500 CFA
Caves St Pierre
« Chateauneuf-du-Pape A.O.C. 2005 27.500 CFA
Caves St Pierre
Provence
» Cotes de Provence A.O.C. 2005 23.500 CFA

Chateau Gustinroux

(Un des vins les plus complexes et impressionnants de I’Appelation O.C « Cotes de Provence »).
Il se marie avec les préparations les plus élaborées.

Les commentaires élogieux et médailles d’or viticoles ont logiquement suivis)
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Espagne

Rioja D.O.C. 2007
Solar Viejo « Cosecha »
(La 1ére des 3 étapes pour comprendre la réussite des vins espagnols)

Rioja D.O.C. 2004
Solar Viejo « Crienza »

(La 2éme des 3 étapes pour comprendre la réussite des vins espagnols)

Rioja D.O.C. 2002
Solar Viejo « Reserva »

(La derniére des 3 étapes pour comprendre la réussite des vins espagnols)

Rioja Crianza D.O.C. 2004
Bodegas Navajas
(Le boisé vanillé de la barrique de chéne en plus)

Rioja Crianza D.O.C. 2001/2002

Domaine Marques de Caceres
(Le boisé vanillé de la barrique de chéne en plus)

 Penédeés Crianza D.O.C. 2001
Cabernet Sauvignon
René Barbier (Espagne)

 Penédes D.O.C. 1999
Cabernet Sauvignon
« Seleccion Larga Maceraccion » (vieilli en barriques neuves)
René Barbier (Espagne)
(Un « blockbuster » qui enchantera vos papilles par la puissance
de ses ardmes envolitants a maturité. Le luxe a prix dami...)

Penédés Réserva D.O.C. 2001
Tempranillo

Mas D'Aranyo

Segura Viudas

(Un vin d’orfévre pour amateurs éclairés)

Italie
Chianti D.O.C. 2006
Poggio Ai Cavalli
Boroncini

Chianti D.O.C. 2007
Steccaia
CA.BA

Nero d'Avola I1.G.I 2007

Tenuta di Inycon
CS
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19.000 CFA
24.000 CFA

29.000 CFA

21.000 CFA

2Y
.|
21.000 tes .

21.000 CFA

29.000 CFA

39.000 CFA

11.500 CFA
11.500 CFA

10.500 CFA




« Vino Spumante Brut Rosé N.M 10.000 CFA
Collabrigo
Tenuta di Collabrigo
(Enfin un « Spumante » italien du niveau d'un bon « Cava » espagnol, et a moindre co(it...)
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